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CASAL GARCIA TINTO.

ELEGANCIA PARA APRECIAR.

Quando uma marca de referéncia aposta numa zona de influéncia atlantica como é
a regido de Lisboa, o resultado s pode ser surpreendente. Um vinho tinto de
aroma jovem e frutado, de corpo elegante. Uma excelente opgdo para
acompanhar uma refei¢do com familiares e amigos.

PROCESSO DE VINIFICA(;AO.

DO CESTO A GARRAFA.

Apds o desengace, as uvas passaram por uma macerag¢do pré-fermentativa para _
extragdo de cor e dos aromas frutados. A fermenta¢do decorreu durante 12 dias em . PARTILHA A Al
cubas de inox, a temperatura controlada (aprox. 249C). 70% do lote estagiou em
madeira de carvalho francés e americano, durante 6 meses, tendo o restante
estagiado em cubas de inox por igual periodo. Seguiu-se a estabilizagdo, filtragdo e
engarrafamento.

NOTAS DE PROVA.

FRESCOR ATLANTICO.

Aspeto limpido e brilhante, cor granada, jovem e intensa. Aroma fresco e
frutado, com predominancia de notas de fruta vermelha madura e nuances de
baunilha. Na boca apresenta um excelente equilibrio, com bom frescor e notas
de fruta madura. E um vinho jovem e elegante, de corpo médio, taninos suaves e
final prolongado e agradavel.

COMBINACOES PERFEITAS
Acompanha muito bem com carne vermelha e pratos italianos. Pode também ser
servido como aperitivo, acompanhando uma tabua de queijos.

TEMPERATURA DE SERVICO
Entre os 162 e 0s 18° C.

PERIODO DE CONSERVACAO
Até 5 anos apds o engarrafamento, contudo recomenda-se beber jovem.
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