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Haja Alegria. Haja Casal Garcia.

CASAL GARCIA SWEET
Produtor Aveleda
Região IG Minho
País Portugal
Enólogo Diogo Campilho
Castas Trajadura, Loureiro, Arinto e Fernão Pires
Graduação Alcoólica 9% Vol.

CASAL GARCIA SWEET.
UM VINHO VERSÁTIL.
Descontraído, refrescante e fácil de beber, Casal Garcia Sweet é a escolha perfeita
para um convívio de amigos ou um momento de descontração do dia-a-dia. A sua
versatilidade desafia-nos a dar um toque de originalidade, servindo-o com duas
pedras de gelo e uma folha de hortelã. Um cocktail vínico original e de fácil
preparação.

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO.
DO CESTO À GARRAFA.
De produtores selecionados na Região dos Vinhos Verdes, são trazidas para o centro
de vinificação da Aveleda, as melhores uvas das principais castas da Região. As uvas
são cuidadosamente prensadas a baixa pressão, à qual se segue a fermentação
alcoólica a temperaturas controladas. Antes do seu engarrafamento, o vinho é filtrado
e estabilizado pela ação do frio.

NOTAS DE PROVA.
UM VINHO QUE SE DISTINGUE.
Casal Garcia Sweet apresenta uma sedutora cor citrina, um aspeto límpido e
ligeiramente efervescente, e um sabor intensamente frutado e equilibrado. Em
boca, apresenta um perfil jovem e crocante, que ressalta o seu carácter
refrescante. Ideal como aperitivo!

COMBINAÇÕES PERFEITAS
Casal Garcia Sweet é um vinho extremamente versátil. Ideal para acompanhar
cozinha italiana, carnes brancas, saladas, sushi e sobremesas intensas.

PERÍODO DE CONSERVAÇÃO
Até 2 anos após o engarrafamento.

TEMPERATURA DE SERVIÇO
Deve ser servido a uma temperatura entre os 6 e os 8ºC. Pode também ser servido com
duas pedras gelo e uma folha de hortelã.


