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CASAL GARCIA SANGRIA FRUTOS VERMELHOS.
ALEGRIA PARA PARTILHAR.
Criada pelos enólogos da Aveleda, para ser a melhor sangria de frutos vermelhos
pronta-a-servir do mercado, a Sangria Casal Garcia Frutos Vermelhos pode ainda
ser enriquecida com um toque pessoal e bastante gelo. É ideal para partilhar,
impressionar os amigos e fazer a festa.

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO.
DO CESTO À GARRAFA.
Elaborado a partir de uvas de alta qualidade, o vinho base é fermentado a baixas
temperaturas, de modo a evidenciar todo o seu potencial aromático. Após a
vinificação, estes aromas são reforçados por essências naturais de frutas cítricas
e frutos vermelhos (morango e amora) características de uma receita especial
portuguesa de Sangria de Frutos Vermelhos.

NOTAS DE PROVA.
REFRESCANTE E FRUTADA.
A Sangria Casal Garcia Frutos Vermelhos apresenta uma cor rosada e um aspeto
límpido e brilhante. É uma bebida muito aromática e expressiva, destacando-se
as notas de morango silvestre, amora e frutas cítricas. Em boca, apresenta um
perfil jovem e leve, uma bolha delicada e persistente que ressalta o carácter
refrescante desta sangria, que termina marcada pela exuberância e frescura da
sua fruta.

COMBINAÇÕES PERFEITAS
O seu perfil refrescante e frutado torna-a perfeita como aperitivo ou como
bebida de fim de tarde. É ideal servida com pratos de cozinha italiana, como
pizza ou massas, mas também com peixe e carnes brancas. Servir muito fresca,
com gelo, frutos vermelhos e folhas de manjericão.

PERÍODO DE CONSERVAÇÃO
Até 1 ano após o engarrafamento.
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